_—
4 Foxconn

pr2edstawia
narodowosci

Na stotéwce w czasie obiadu oferujemy mozliwos¢ sprébowania
tradycyjnych rumunskich potraw - — fasole cu ciolan afumat i varaa calita cu afumatura.

Fasola 2 wedzaonym
miesem

Sktadnilki:

1 kg fasoli

500 g wedzonego
miesa (golonka,
wedzona karkéwka
2 srednie cebule

2 marchewvki

100 ml oleju
koncentrat pomidorowy
3 liscie laurowe

sol, pieprz, papryka

2-3 2abki czosnku

1 maty peczek zielonej pietruszki

Sposob praygotowania: namocz fasole w
wodzie, najlepiej na cata noc przed
gotowaniem. Nastepnie wymier wode |
ugotuj fasole. Cebule i marchewke drobno
posiekaj i podsmaz na oleju. Nastepnie
dodaj wedzone mieso i dus przez chwile na
matym ogniu. Dodaj drobno posiekany
czosnek i koncentrat  pomidorowy.
Nastepnie dodaj fasole, sol, pieprz, papryke
i liscie laurowe. Na koniec dodaj wode i
gotuj, a2 mieso i fasola bedy w miekkie i
ugotowane. Udekoruj Swiezg posiekang
natka pietruszki.

Duszona kapusta 2
wedzonym miesem

Sktadnilki:

2,5 kg Swiezej
kapusty

1 kg wedzonej
karkéwki / boczku
2 marchewvki

1 cebula

sol, pieprz

2 ty2ki oleju
szklanka wody
100 ml przecieru pomidorowego
tymianek

Swiezy koperek

Spos6éb  praygotowania: podsmaz
wedzone mieso na oleju, dodaj cebule i
drobno  pokrojong marchewke catosc

podsmaz. Drobno posiekaj kapuste i dodgj
do miesa. Dodaj wode, delikatnie
wymieszaj i gotuj wszystko na matym
ogniu, 3z kapusta zmieknie. Dodaj sol,
pieprz, przecier pomidorowy i gotuj przez
kolejne 10 minut. Po wytaczeniu ognia
dodaj suszony tymianek i Swiezy
posiekany koperek.
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